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Les rois de I'esprit bistrot

On ne les attend pas forcément dans cette partie de Paris, pourtant
les « bistrotiers » sont la et bien la. Au bonheur des gourmets.

Philippe Excoffier

Cet ancien éleve de Guy Martin et dAlain
Senderens séduit sans mal les gourmets.
Dans son bistrot chic, il cuisine au gré
des saisons : tatin d’artichauts et bacon
croustillant, tartare de crevettes épi-
cées... Formule déjeuner : 21 €.
» 18, rue de I'Exposition, VlIe.
01-45-51-78-08.

Pottoka

Sébastien Gravé (photo), ancien chef
des Fables de la Fontaine, tient depuis
quelques mois un bistrot a quelques pas
de 1a. Les fines gueules de I’arrondis-
sement possedent déja leur rond de ser-
viette dans sa taverne basque, dont
les assiettes font mouche. Formules
déjeuner (sauf week-end) : 20 et 25 €.
» 4, rue de I'Exposition, VIIe.
01-45-51-88-38.

Laiterie Sainte-Clotilde

On aime I’allure et ’ardoise alléchante
de cette oasis, sise en plein désert gas-
tronomique. Formules déjeuner : 21
et25€.

> 64, rue de Bellechasse, VIIe.
01-45-51-74-61.

Alain Milliat

De succulents jus de fruits et des mets
plutdt bien exécutés. Formule déjeu-
ner : 25 €.

> 159, rue de Grenelle, VlIe.
01-45-55-63-86.

Makoto Aoki

Adresse a ne pas négliger, méme si les
assiettes s’averent parfois inégales.
Formule déjeuner : 23 €.

> 19, rue Jean-Mermoz, Vlll=.
01-43-59-29-24.

FL Restaurant

Une cuisine de tradition légerement
revisitée. Des preuves ? Ficelle picarde
comme un millefeuille, tacaud en crotite
d’agrumes... Formules déjeuner : 16
et23 €.

» 1bis, rue Augereau, Vlle.
01-45-51-06-04.
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